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¥ | « Vous étes donc asexué politiquement et impuissant. » L'échevin ottintois
Jacques Benthuys (PS) au conseiller Bernard Laduron (MR-IC), qui se déclarait
indépendant et sans pouvoir de pression aupreés des partis.
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|® Voici I'histoire de la

§ culture du raisin racon-

| tée par les gens qui
I'ont vraiment vécue.
Cameéra au poing, Oli-
vier Vandersleyen nous
offre un film documen-
taire de 88 minutes.
® On ne le remerciera
jamais assez d'avoir ain-
si sauvé la mémoire de
toute une région.

u vécu ! Voici lhistoire
D de la culture du raisin,
pardon de la culture du
« metlleur raisin du monde »,ra-
contée par les gens qui I'ont vrai-
ment vécue. Le cameraman hoei-
laartois Olivier Vandersleyen
(54 ans) vient de réaliser un film
documentaire et d’investigation
sur le sujet. Un film qui sauvegar-
de la mémoire d’'une région, au
moment ol celle-ci est en train
de disparaitre, puisqu’il ne reste
qu'une vingtaine de serristes.
Dans ce documentaire de
88 minutes, monté comme un re-
portage, le cameraman est parti a
larencontre des anciens serristes
de la Druivenstreek. Ceux

d’Overijse, Hoeilaart, Duisburg,
Huldenberg bien stir, mais aussi

ceux de La Hulpe . Car on I'ou-
blie trop souvent, La Hulpe
comptait en 1959 pas moins
1.200 serres sur un total de
32.000 pour la région. Les ha-
meaux la hulpois de « TRot » et
du «Nouveau  Bakenbos »
étaient couverts de verres. Au-
jourd’hui, le « Nouveau Baken-
bos » fait partie de la commune
d'Hoeilaart depuis le clichage de
la frontiére linguistique en 1963.
Mais il '’y avait pas que des ser-
res a cet endroit, les rues du Rou-
ge Cloitre et Gaston Bary... en
étaient remplies. Les familles la-
hulpoises Arcq, Kumps, Boels,
Paul, Adriaens... étaient de céle-
bres familles de serristes. On en
trouvait aussi & Gaillemarde et
dans une moindre mesure jus-

qu'a Waterloo et Wavre. Et puis
surtout, c'est a La Hulpe que s’éta-
blit I'école d’horticulture en 1912.
Elle était bilingue alors.

«Les serristes sont devenus
vieux, voila pourquoi ils se ld-
chent dans mon film documentai-
re. Et Uimpression qui ressort,
cest que c’était a lépoque plutot
chacun pour soi, chacun proté-
geant son secret de fabrication »,
dit Olivier Vandersleyen. Une
chose est sfire, ces serristes ont
fait de belles fortunes. Voyez ces
fameuses maisons de serristes
que l'on retrouve encore aujour-
d’hui notamment a La Hulpe.
Ces manoirs de briques rouges si
typiques du coin. Le raisin rap-
portait tellement que Hoeilaart
était devenu une des communes

les plus riches du pays. Sur la pla-
ce communale du village, il n'y
avait pas moins de neuf banques.

«Jat tout tourné caméra sur
Uépaule. Cest plus casse-gueule,
mais cest tellement plus vivant.
Pour retrowver les serristes, jai

JSait appel au crogue-mort du

coin. Jai tourné pendant un an
et demi et il m’a fallu 5 mois pour
réaliser le montage », raconte Oli-
vier Vandersleyen.

A chaque fois, les serristes se
souviennent, certains méme avec
émotion, de I'dge d'or du raisin
(1930-1962). « Cétait une mine
d’or. Je chauffais la serre jusqu'a
la derniere grappe... On expor-
tait nos “Belgian gr: " en An-
gleterre, nos r
Trauben” en Allemagne... », dif

I'un d’entre eux. Les serristes se
souviennent aussi de cette année
fatidique de 1962 ou 'Europe ins-
taura la libre concurrence. Pour
les perles bleues locales, ce fut le
début de la fin. La crise pétrolie-
re dans les années septante ache-
va le démantelement des cités de
verre.

Mais pourquoi avoir mis en
1912 Técole dhorticulture a La
Hulpe ? Mais tout simplement,
disent les serristes, parce qu'on
ne savait pas & 'époque dans quel-
le direction allait se développer
les serres. Plus prosaiquement,
disons que le chételain local, Er-
nest Solvay, avait mis un terrain
a disposition et une somme pour
construire 'école. Car lui aussi
était intéressé par tout ce qui tou-

LE CA AAN Olivier Van-
dersleyen est parti a la rencon-
tre des serristes a cheval sur la
frontiére linguistique.
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chait le raisin... pour ses propres
serres de son domaine de La Hul-
pe.

Aujourd’hui, les derniers serris-
tes ne cachent pas les cofits exor-
bitants de la production du rai-
sin. Il faut 9 litres de mazout
pour produire un kilo:de raisin.
Certains sont alors repassés au
charbon. Mais pas au charbon
wallon, au charbon venu de
lombie ! Et bonjour I'empreint
écologique. Des perles blet
quon vous disait. Ah le « G
Colman » et le « Léopold
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Une projection aura lieu le 13 mars a
20 h 30 au Bosuil a Overijse.
Rens: 02-657 31 79 ou www .wides-

creen.be. CD en vente a 20 euros.




